
Chariots
 Trolleys
140 Échelles
 Trolleys

141 Échelles avec plan de travail
 Trolleys with work top

141 Échelles bac à patons
 Baker’s trolleys

142 Chariots à assiettes
 Trolleys for plates transport

142 Chariots de débarrassage
 Clearing trolleys

143 Chariots de stockage pour bacs gastro
 Storage trolleys

143 Chariots de service
 Serving trolleys

144 Chariots de manutention
 Platform cart

144 Socle rouleur
 Mobile base

145 Chariot paniers lave-vaisselle
 Dishwashers baskets drip-dry trolley

146 Chariots à niveau constant
 Self levelling trolley

148 Chariots à desservir
 Clearing trolley

148 Chariot élévateur inox
 Trolley with adjustable height

149 Bac mobile inox
 Rolling silks

149 Bac mobile PEHD
 Rolling silks

149 Cuvier GN encastrable
 Nestable mobile tank for 1 GN 2/1

150  Chariots Parisien
 Parisian trolley

151  Chariots à carcasses
 Trolley for meat carcasse’s

151  Chariot petit déjeuner
 Breakfast trolley

151 Escabeau roulant
 Rolling stool

139

Chariots
   Trolleys

“ Ranger, déplacer, stocker...
  les maîtres-mots d’une 
 organisation irréprochable”  
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 ref C001

 ref C004
 ref C009

 ref C012

 ref C013

 ref C014003  ref C014002

 ref C0100006

 ref C0180001

 ref C014001
 ref C014004

 ref C0170001  ref C0170002

 ref C017 
chariot parisien haut

 ref C022001
chariot petit dejeuner

 ref C022002
chariot petit dejeuner

 ref C001001

 ref C001005

 ref C016

 ref C010001-3 avec 
poignée

 ref C010002-4 sans 
poignée

 ref C0070001  ref C0070002

141140

Hauteur Nombre 
de niveaux Pas Échelle gastronorme 1/1 Échelle gastronorme 2/1 Échelle pâtisserie 

600 x 400 mm

Réf. Réf. Réf.

900 7 75 C0010001 C0020001 C0030001

1800 15 100 C0010002 C0020002 C0030002

1800 18 85 C0010003 C0020003 C0030003

1800 20 75 C0010004 C0020004 C0030004

Hauteur Nombre 
de niveaux Pas Échelle gastronorme 1/1 Échelle gastronorme 2/1 Échelle pâtisserie 

600 x 400 mm

Réf. Réf. Réf.

900 7 75 C0010005 C0020005 C0030005

Dimensions Nombre 
de niveaux Echelle bac à patons

Réf.

600 x 402 x 1770 8 C0160001

Échelle gastronorme 1/1
Réalisation inox AISI 304

Structure inox 25 x 25 soudée

Glissières soudées TIG entrée 325

Équipées de roulettes Ø 125 nylon inoxydable pivotantes dont 2 à freins

Butoirs annulaires non marquant

Échelle gastronorme 2/1
Réalisation inox AISI 304

Structure inox 25 x 25 soudée

Glissières soudées TIG entrée 650

Équipées de roulettes Ø 125 nylon inoxydable pivotantes dont 2 à freins

Butoirs annulaires non marquant

Échelle pâtisserie 600 x 400 mm
Réalisation inox AISI 304

Structure inox 25 x 25 soudé

Glissières soudées TIG entrée 400

Équipées de roulettes Ø 125 nylon inoxydable pivotantes dont 2 à freins

Butoirs annulaires non marquant

Échelle gastronorme 1/1
Réalisation inox AISI 304

Structure inox 25 x 25 soudée

Glissières soudées TIG entrée 325

Équipées de roulettes Ø 125 nylon inoxydable pivotantes  
dont 2 à freins

Butoirs annulaires non marquant

Plan de travail inox

Échelle gastronorme 2/1
Réalisation inox AISI 304

Structure inox 25 x 25 soudée

Glissières soudées TIG entrée 650

Équipées  de roulettes Ø 125 nylon inoxydable pivotantes  
dont 2 à freins

Butoirs annulaires non marquant

Plan de travail inox

Échelle pâtisserie 600 x 400 mm
Réalisation inox AISI 304

Structure inox 25 x 25 soudé

Glissière soudée TIG entrée 400

Équipé de roulettes Ø 125 nylon inoxydable pivotantes  
dont 2 à freins

Butoirs annulaires non marquant

Plan de travail inox

Réalisation inox AISI 304

Structure inox 25 x 25 soudée

182 mm de passage entre les niveaux

Ensemble entièrement soudé

Équipée de roulettes Ø125 nylon inoxydable pivotantes dont 2 à freins

Butoirs non marquant 

Échelles
Trolleys

Echelles avec plan de travail
Trolleys with work top

Échelles bac à patons
Baker’s trolleys

 ref C001

 ref C004
 ref C009

 ref C012

 ref C013

 ref C014003  ref C014002

 ref C0100006

 ref C0180001

 ref C014001
 ref C014004

 ref C0170001  ref C0170002

 ref C017 
chariot parisien haut

 ref C022001
chariot petit dejeuner

 ref C022002
chariot petit dejeuner

 ref C001001

 ref C001005

 ref C016

 ref C010001-3 avec 
poignée

 ref C010002-4 sans 
poignée

 ref C0070001  ref C0070002
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 ref C001

 ref C004
 ref C009

 ref C012

 ref C013

 ref C014003  ref C014002

 ref C0100006

 ref C0180001

 ref C014001
 ref C014004

 ref C0170001  ref C0170002

 ref C017 
chariot parisien haut

 ref C022001
chariot petit dejeuner

 ref C022002
chariot petit dejeuner

 ref C001001

 ref C001005

 ref C016

 ref C010001-3 avec 
poignée

 ref C010002-4 sans 
poignée

 ref C0070001  ref C0070002

143142

L x P x H Nombre 
d’assiettes Chariot assiettes

Réf.

910 X 370 X 815 200
Modèle standard

C0040001

1050 x 650 x 815 400 C0040002

910 x 370 x 1115 200
Modèle réhaussé

C0040003

1050 x 650 x 1115 400 C0040004

Ramasse couvert GN 1/3 C0040005

L x P x H Nombre 
de plateaux Chariot de débarrassage

Réf.

440 x 563 x 1785 12 C0060001

855 x 563 x 1785 24 C0060002

Réalisation inox AISI 304

Structure inox 25 x 25 soudée

Grilles de séparation anti-chute amovible

Équipé de roulettes Ø125 nylon inoxydable pivotantes dont 2 à freins

butoirs annulaires non marquant

Livré avec housse de protection

Réalisation inox AISI 304

Pour égouttage et stockage des bacs

Grilles et couvercles GN

Structure en tube 25 x 25 mm, soudée

Grilles en fils inox équipé de roulettes Ø125 
nylon inoxydable pivotantes dont 2 à freins

Butoirs annulaires non marquant

Réalisation inox AISI 304

Structure inox Ø25

Plateau inox embouti

Équipé de roulettes Ø 100 
pivotantes dont 2 à freins

Butoirs annulaires non 
marquant

Hauteur hors tout : 935 mm

Réalisation inox AISI 304

Structure inox 25 x 25 soudée

Glissières en fils inox

Équipé de roulettes Ø125 nylon inoxydable 
pivotantes dont 2 à freins

Butoirs annulaires non marquant

Livré avec panneaux latéraux en résine

Chariots à assiettes
Trolleys for plates transport

Chariots de stockage pour bacs gastro
Storage trolleys

Chariots de service
Serving trolleys

Chariots de débarrassage
Clearing trolleys

Dimensions Caractéristiques Chariot de stockage

Réf.

1000 x 585 x 1806 4 niveaux GN 1/1 C0070001

1500 x 705 x 2012 3 niveaux GN1/1 
+ 1 niveau GN2/1 C0070002

Dimensions plateaux 2 niveaux 3 niveaux

Réf. Réf.

800 x 500 C0080001 C0080002

900 x 500 C0080003 C0080004

900 x 600 C0080005 C0080006

1000 x 500 C0080007 C0080008

1000 x 600 C0080009 C0080010

1200 x 600 C0080011 C0080012

Option montage C0080013 C0080014

Option montage + plateaux soudés C0080015 C0080016

Support bac + bac GN 1/3 crochetable C0080017 Possible pour 2 et 3 niveaux

Support sac poubelle 110 L crochetable C0080018 Possible pour 2 et 3 niveaux

Chariots livrés en kit
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 ref C001

 ref C004
 ref C009

 ref C012

 ref C013

 ref C014003  ref C014002

 ref C0100006

 ref C0180001

 ref C014001
 ref C014004

 ref C0170001  ref C0170002

 ref C017 
chariot parisien haut

 ref C022001
chariot petit dejeuner

 ref C022002
chariot petit dejeuner

 ref C001001

 ref C001005

 ref C016

 ref C010001-3 avec 
poignée

 ref C010002-4 sans 
poignée

 ref C0070001  ref C0070002

 ref C001

 ref C004
 ref C009

 ref C012

 ref C013

 ref C014003  ref C014002

 ref C0100006

 ref C0180001

 ref C014001
 ref C014004

 ref C0170001  ref C0170002

 ref C017 
chariot parisien haut

 ref C022001
chariot petit dejeuner

 ref C022002
chariot petit dejeuner

 ref C001001

 ref C001005

 ref C016

 ref C010001-3 avec 
poignée

 ref C010002-4 sans 
poignée

 ref C0070001  ref C0070002

 ref C001

 ref C004
 ref C009

 ref C012

 ref C013

 ref C014003  ref C014002

 ref C0100006

 ref C0180001

 ref C014001
 ref C014004

 ref C0170001  ref C0170002

 ref C017 
chariot parisien haut

 ref C022001
chariot petit dejeuner

 ref C022002
chariot petit dejeuner

 ref C001001

 ref C001005

 ref C016

 ref C010001-3 avec 
poignée

 ref C010002-4 sans 
poignée

 ref C0070001  ref C0070002

145144

Réalisation inox AISI 304

Structure inox soudé en tube 35 x 35 avec poignée de manutention

Plateau inox renforcé

Équipé de roulettes Ø125, 2 pivotantes freinées et 2 fixes

Chappes zinguées

Galets PA6 blanc

Plat ou incliné
Réalisation inox AISI 304

Structure inox 25 x 25 soudé

Glissière soudé TIG

Équipé de roulettes Ø 125 nylon 
inoxydable pivotantes dont 2  
à freins

Butoirs annulaires non marquant

Chariot de stockage de paniers lave vaisselle
Réalisation inox AISI 304

Structure inox 25 x 25 soudé

3 niveaux inclinés

Équipé de roulettes Ø 125 nylon inoxydable pivotantes dont 2 à freins

Butoirs annulaires non marquant

Socle rouleur plastique
Matière plastique

Équipé de roulettes Ø 100 nylon 
inoxydable, pivotantes

Chariots de manutention
Platform cart

Chariots panier lave-vaisselle
Dishwashers baskets drip-dry trolley

Dimensions 
plateau Plateau plein Plateau barreaudé

Réf. Réf.

800 x 600 C0090001 C0090002

1000 x 600 C0090003 C0090004

1200 x 600 C0090005 C0090006

Dimensions 
plateau

Nombre 
de roulettes Avec poignée Sans poignée

Réf. Réf.

500 x 500 4 C0100001 C0100002

600 x 400 4 C0100003 C0100004

600 x 400 6 C0100006

Dimensions 
L x P x H

Nombre 
paniers

Chariot panier 
lave vaisselle

Chariot panier 
lave vaisselle incliné

Réf. Réf.

500 x 500 x 1780 5 C0140001 C0140004

500 x 500 x 1780 10 C0140002 -

Dimensions 
L x P x H

Nombre 
paniers

Chariot panier 
lave vaisselle

Réf.

1100 X 495 X 1700 24 C0140003

Dimensions 
plateau

Nombre 
de roulettes Avec poignée Sans poignée

Réf. Réf.

600 x 400 4 C0110001 C0110002

 Maniabilité aisé
Stabilité en mouvement

Résistant au forte charge
Empilable

Option roues inox      Réf : C0091000    

Empilable

Avec poignée 4 roues 
Réalisation inox AISI 304

Structure inox soudée en tube 25 x 25 avec poignée de manutention

Plateau inox renforcé

Équipé de roulettes Ø 100 nylon inoxydable, pivotantes, butoirs  
annulaires non marquant

Sans poignée 4 roues 
Réalisation inox AISI 304

Structure inox soudée en tube 25 x 25 

Plateau inox renforcé

Équipé de 4 roulettes Ø 100 nylon inoxydable, pivotantes, butoirs 
annulaires non marquant

Sans poignée 6 roues 
Réalisation inox AISI 304

Plateau inox renforcé

Équipé de 6 roulettes polyamides blanches Ø 100, maniabilité aisé, 
stabilité en mouvement, résistant au forte charge, empilable

Socle 
rouleur inox
Mobile base

 ref L001

 ref L002

 ref L003

 ref L004

 ref L005

 ref L006
 ref L008

 ref L007
 ref L009

 ref L010

 ref L011

 ref L012

 ref L0130001

 ref L0014

 ref L0130005

 ref L0130006

 ref R010 barreaudé

 ref R010 pleine

 ref C010 avec poignée

 ref C010 sans poignée

option panier a 
déchets

 ref OPTION36

option support 
panier

 ref option
grille d'angle

 ref option
TVO crochetable

 ref L0015

 ref L001

 ref L002

 ref L003

 ref L004

 ref L005

 ref L006
 ref L008

 ref L007
 ref L009

 ref L010

 ref L011

 ref L012

 ref L0130001

 ref L0014

 ref L0130005

 ref L0130006

 ref R010 barreaudé

 ref R010 pleine

 ref C010 avec poignée

 ref C010 sans poignée

option panier a 
déchets

 ref OPTION36

option support 
panier

 ref option
grille d'angle

 ref option
TVO crochetable

 ref L0015

 ref T028 (mixte)  ref T029 (mixte)

 ref C0100006

 ref option 52
traverse basse barreaudé pour 
paniers

 ref option 
semi suspendue sur consoles

 ref option 03
étagère barreaudé

 ref option 20
étagère pleine

 ref option 13
encoche poteaux

 ref option 60 
encoche poteaux avec 
dosseret

 ref option 55
encoche d'angle avec 
dosseret

 ref C013

 ref C014003  ref C014002
 ref C014001

 ref C014004
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Porte assiette neutre
Réalisation inox AISI 304

Construction robuste

Poignée de manutention PVC

Tension des ressorts réglable en fonction du poids de la vaisselle

3 guides par pile d’assiette ajustables en fonction du Ø

Équipé de roulettes Ø 125 nylon inoxydable pivotantes dont 2 à freins

Butoirs non marquant 

Porte assiette chauffant ventilé
Réalisation inox AISI 304

Construction robuste

Poignée de manutention PVC

Tension des ressorts réglable en fonction du poids  
de la vaisselle

3 guides par pile d’assiette ajustables en fonction du Ø

Équipé de résistances chauffantes régulées par thermostat 4 positions

Alimentation électrique par câble spirale extensible 900 Watt

Chariot isolé doublé

Équipé d’un ventilateur pour une diffusion optimal de l’air

Équipé de roulettes Ø 125 nylon inoxydable pivotantes dont 2 à freins

Butoirs non marquant

Livré avec couvercle PVC transparent

Porte plateaux
Réalisation inox AISI 304

Construction robuste

Poignée de manutention PVC

Tension des ressorts réglable en fonction du poids de la vaisselle

Équipé de roulettes Ø 125 nylon inoxydable pivotantes dont 2 à freins

Butoirs non marquant

Porte casier 
Réalisation inox AISI 304

Construction robuste

Poignée de manutention PVC

Tension des ressorts réglable en fonction du poids de la vaisselle

Équipé de roulettes Ø 125 nylon inoxydable pivotantes dont 2 à freins

Butoirs non marquant

Porte assiette chauffant statique
Réalisation inox AISI 304

Construction robuste

Poignée de manutention PVC

Tension des ressorts réglable en fonction du poids de la vaisselle

3 guides par pile d’assiette ajustables en fonction du Ø

Équipé de résistances chauffantes régulées par thermostat 4 positions

Alimentation électrique par câble spirale extensible 900 Watt

Chariot isolé doublé

Équipé de roulettes Ø125 nylon inoxydable pivotantes dont 2 à freins

Butoirs non marquant

Livré avec couvercle PVC transparent

Chariots à niveau constant
Self levelling trolley

Dimension 
plateau Capacité Charge 

en KG Porte assiette neutre

Réf.

460 x 935 x 900 140 140 C0150001

Dimension 
plateau Capacité Charge 

en KG Porte assiette ventilé

Réf.

510 x 960 x 900 140 140 C0150003

Dimension 
plateau Capacité Charge 

en KG Porte plateaux

Réf.

510 x 800 x 900 120 120 C0150004

Dimension 
plateau Capacité Charge 

en KG Porte casier

Réf.

560 x 800 x 900 6/10 120 C0150005

Dimension 
plateau Capacité Charge 

en KG
Porte assiette chauffant 

statique

Réf.

460 x 935 x 900 140 140 C0150002
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 ref C001

 ref C004
 ref C009

 ref C012

 ref C013

 ref C014003  ref C014002

 ref C0100006

 ref C0180001

 ref C014001
 ref C014004

 ref C0170001  ref C0170002

 ref C017 
chariot parisien haut

 ref C022001
chariot petit dejeuner

 ref C022002
chariot petit dejeuner

 ref C001001

 ref C001005

 ref C016

 ref C010001-3 avec 
poignée

 ref C010002-4 sans 
poignée

 ref C0070001  ref C0070002
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Réalisation inox AISI 304

Structure inox Ø 25

Plateau inox embouti

Équipé de trou vide déchet avec collerette

Bacs à couverts encastré

Équipé de roulettes Ø 100 pivotantes dont 2 à freins

Butoirs annulaires non marquant

Réalisation inox AISI 304

Structure inox soudé en tube 35 x 35

Équipé de roulettes Ø 100 pivotantes dont 2 à freins

Vanne de vidange quart de tour

Réalisation inox AISI 304

Structure inox soudé en tube 25 x 25

Capacité : 2 bacs GN 1/1 ou 1 bac GN 2/1 prof. 200 mm

Équipé de roulettes Ø 125 nylon inoxydable pivotantes dont 

2 à freins

Cuve rotomoulée en polyéthylène

Apte au contact alimentaire

Léger, empilable, livré avec bouchon de vidange

Équipé de roulettes Ø 160 mm, 2 pivotantes freinées et 2 fixes

Chappe zinguée

Chariot à desservir
Clearing trolley

Bac mobile inox
Rolling silks

Cuvier GN encastrable
Nestable mobile tank for 1GN 2/1

Bac mobile PEHD
Rolling silksChariot élévateur inox

Trolley with adjustable height

Dimensions Nombre de 
niveaux Chariot à desservir

Réf.

1200 x 600 x 935 2 C0180001

Dimensions
L x P x H

Capacité
en litre Bac mobile inox

Réf.

600 x 500 x 600 95 C0120001

800 x 600 x 750 200 C0120002

Dimensions
L x P x H Bac mobile inox

Réf.

710 X 555 X 860 C0130001

Dimensions
L x P x H

Capacité
en litre Bac mobile PEHD

Réf.

1200 x 800 x 800 310 C0230001

1200 x 800 x 1100 500 C0230002

Dimensions Hauteur Charge Chariot élévateur inox

Réf.

550 x 850 210 à 830 100 kg C0190001

550 x 850 275 a 830 200 kg C0190002

Désignation Réf.

Cuve inox avec vidange                            
Cuve dim. 870 X 650 x 150 mm 
Capacité 80 litres environ
Vidange par vanne ¼ de tour

C0200001

Support bac GN                                    
Capacité : 2 bacs GN 1/1 ou 1 bac GN 1/1 C0200002

Support bac 600 x 400                                    C0200003

Réalisation inox AISI 304

Construction robuste

Pompe et vérin traités capacité 100 ou 200 kg

Levée hydraulique du plateau par pédale au pieds

Descente commandée par pédale avec précision de 
réglage

4 roulettes en polyamide Ø 100 mm  
dont 2 pivotantes freinées

Options

 ref T028 (mixte)  ref T029 (mixte)

 ref C0100006

 ref option 52
traverse basse barreaudé pour 
paniers

 ref option 
semi suspendue sur consoles

 ref option 03
étagère barreaudé

 ref option 20
étagère pleine

 ref option 13
encoche poteaux

 ref option 60 
encoche poteaux avec 
dosseret

 ref option 55
encoche d'angle avec 
dosseret

 ref C013

 ref C014003  ref C014002
 ref C014001

 ref C014004
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151150

Chariot Parisien bas - Dessus inox
Réalisation inox AISI 304

Structure inox 25 x 25 soudé

Glissières en U soudé TIG

4 façes habillées inox dont une porte escamotable sous le plateau

Dessus inox

Équipé de roulettes Ø 125 nylon inoxydable pivotantes dont 2 à freins

Réalisation inox AISI 304

Structure robuste tube 40 x 40

Équipé de 2 barres à dents

Bac à sang amovible

Ensemble entièrement soudé

Équipé de roulettes Ø160 mm zingués dont 2 pivotantes à freins

Galets PA6

Charge maxi 600 Kg.

Réalisation inox AISI 304

Structure inox tube 25 x 25 soudé

Glissières soudé TIG

Poignée de manutention

Galerie antichute sur la périphérie du plateau, 2 x 8 niveaux GN 1/1, entrée 325 mm

Équipé de roulettes Ø125 nylon inoxydable pivotantes dont 2 à freins

Butoirs non marquant 

Réalisation inox AISI 304

Structure inox 40 x 40mm

Garde-corps Ø 42 mm avec plinthes sur 3 côtés

Chaînette de sécurité côté accès

Plateforme 600 x 600 et marche 600 x 125 en caillebottis inox anti-dérapant

Équipé de 4 vérins réglables et 2 roues Ø 125 mm à l’arrière pour un 
déplacement aisé

Chariot Parisien bas - Dessus hêtre
Réalisation inox AISI 304

Structure inox 25 x 25 soudé

Glissières en U soudé TIG

4 façes habillées inox dont une porte escamotable sous le plateau

Dessus hêtre

Équipé de roulettes Ø 125 nylon inoxydable pivotantes dont 2 à freins

Chariots Parisien haut
Réalisation inox AISI 304

Structure inox 25 x 25 soudé

Glissières en L soudé TIG

4 façes habillées mélaminées dont une porte amovible, crochetable sur les côtés

Espace entre les niveaux de 80 mm

Dessus et dessous inox

Équipé de roulettes Ø125 nylon inoxydable pivotantes dont 2 à freins

Chariots Parisien
Parisian trolley

Chariots à carcasses 
Trolley for meat carcasse’s

Chariots petit déjeuner
Breakfast trolley

Escabeaux roulant
Rolling stool

Dimensions 
L x P x H

Dimensions 
pour grille

Nombre de 
niveaux

Chariot Parisien bas
dessus inox

Réf.

1100 x 900 x 900 Réglable 10 C0170001

Dimensions 
L x P x H

Dimensions 
pour grille

Nombre de 
niveaux

Chariot Parisien bas
dessus hêtre

Réf.

1100 x 900 x 900 Réglable 10 C0170002

Dimensions 
L x P x H

Dimensions 
pour grille

Nombre de 
niveaux Chariot Parisien haut

Réf.

470 x 650 x 1850 400 x 600 20 C0170003

470 x 850 x 1850 400 x 800 20 C0170004

670 x 850 x 1850 600 x 800 20 C0170005

820 x 850 x 1850 750 x 800 20 C0170006

1120 x 840 x 1850 1050 x 800 20 C0170007

Dimensions 
L x P x H

Hauteur 
plateforme

Nombre de 
marches Escabeau roulant

Réf.

1170 x 683 x 1850 750 2 C0240001

1350 x 683 x 2100 1000 3 C0240002

1530 x 683 x 2350 1250 4 C0240003

1710 x 683 x 2600 1500 5 C0240004

Dimensions 
L x l x H Chariot de carcasse

Réf.

1200 x 750 x 1730 C0210001

1400 x 750 x 1730 C0210002

1600 x 750 x 1730 C0210003

Dimensions 
L x l x H Chariot petit déjeuner

Réf.

745 x 570 x 992 C0220001

Habillage 3 cotés panneaux résine C0220002

 ref C001

 ref C004
 ref C009

 ref C012

 ref C013

 ref C014003  ref C014002

 ref C0100006

 ref C0180001

 ref C014001
 ref C014004

 ref C0170001  ref C0170002

 ref C017 
chariot parisien haut

 ref C022001
chariot petit dejeuner

 ref C022002
chariot petit dejeuner

 ref C001001

 ref C001005

 ref C016

 ref C010001-3 avec 
poignée

 ref C010002-4 sans 
poignée

 ref C0070001  ref C0070002

 ref C001

 ref C004
 ref C009

 ref C012

 ref C013

 ref C014003  ref C014002

 ref C0100006

 ref C0180001

 ref C014001
 ref C014004

 ref C0170001  ref C0170002

 ref C017 
chariot parisien haut

 ref C022001
chariot petit dejeuner

 ref C022002
chariot petit dejeuner

 ref C001001

 ref C001005

 ref C016

 ref C010001-3 avec 
poignée

 ref C010002-4 sans 
poignée

 ref C0070001  ref C0070002
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