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Hygiène
   Hygiene

“ L’hygiène de votre espace 
 de travail est le premier signe  
 de vos compétences”  
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Lave-mains
Hand bassin

Lave-mains collectif
Collectif hand bassin

101100

Désignation Dimensions            
 L x P x H Réf.

Lave-mains façade arrondie
Réalisation inox AISI 304, commande par bouton poussoir en façade, robinet 
temporisé, prémélangeur EC/EF, flexible inox 15/21, bec col de cygne 200 mm, 
dosseret H 300 mm                                                              

480 x 360 x 520 H0010001

Lave-mains ECO
Réalisation inox AISI 304, bac embouti profondeur 130, commande fémorale, 
prémélangeur EC/EF,  flexible inox 15/21, kit de fixation, bec col de cygne 200 mm                                                        

380 x 290 x 180 H0010002

Lave-mains dosseret 30
Réalisation inox AISI 304, commande par bouton poussoir en façade, robinet 
temporisé, prémélangeur EC/E, flexible inox 15/21, bec col de cygne 200 mm, 
dosseret H 30 mm

400 x 400 x 300 H0010003

Lave-mains dosseret 100
Réalisation inox AISI 304, commande par bouton poussoir en façade, robinet 
temporisé, prémélangeur EC/EF, flexible inox 15/21, bec col de cygne 200 mm, 
dosseret H 100 mm

400 x 400 x 400 H0010004

Lave-bras dosseret 100
Réalisation inox AISI 304, commande par bouton poussoir en façade, robinet 
temporisé, prémélangeur EC/EF, flexible inox 15/21, bec col de cygne 200 mm, 
dosseret H 100 mm

500 x 500 x 400 H0010005

Lave-mains électronique à piles
Réalisation inox AISI 304, commande par cellule de détection à infrarouge, robinet 
temporisé, prémélangeur EC/EF, flexible inox 15/21, bec col de cygne 200 mm, 
dosseret H 300 mm, modèle DC 6 v fonctionne avec piles fournies

480 x 360 x 520 H0010014

Lave-mains électronique sur secteur
Réalisation inox AISI 304, commande par cellule de détection à infrarouge, robinet 
temporisé, prémélangeur EC/EF, flexible inox 15/21, bec col de cygne 200 mm, 
dosseret H 300 mm, modèle AC 220 v fonctionne sur secteur                                                             

480 x 360 x 520 H0010015
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Dimensions            
 L x P x H

Nombres 
de personnes Réf.

1000 x 400 x 1300 2 H0010006

1500 x 400 x 1300 3 H0010007

2000 x 400 x 1300 4 H0010008

2500 x 400 x 1300 5 H0010009

Dimensions            
 L x P x H

Nombres 
de personnes Réf.

1000 x 400 x 650 2 H0010010

1500 x 400 x 650 3 H0010011

2000 x 400 x 650 4 H0010012

2500 x 400 x 650 5 H0010013

Lave-mains collectif sur pieds

Réalisation inox AISI 304

Bec col de cygne individuel avec commande 
fémorale par panneaux basculants

Ensemble soudé, piètement en tube 40 x 40   

Lave-mains collectif suspendu

Réalisation inox AISI 304

Bec col de cygne individuel avec commande 
fémorale par panneaux basculants

Désignation Réf.

Distributeur de savon plastique H0140001

Distributeur de savon inox H0140002

Brosse à ongles H0140003

Poubelle crochetable H0140004

Distributeur papier H0140005

  

Options lave-mains
Options

Distributeur de savon plastique 
H0140001 

Distributeur de savon inox 
H0140002 

Poubelle crochetable 
H0140004

Distributeur de papier 
H0140005

Lave-main façade arrondie
H0010001 

Lave-main ECO 
H0020002 

Lave-main dosseret 30 
 H0010003

Lave-main électronique à piles  
ou sur secteur 

H0010014 - H0010015
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Désignation Puissance Réf.

Destructeurs inox 60 m²
Les insectes attirés par la lumière 
sont exterminés en touchant la grille 
d’électrocution et récupérés dans un 
bac amovible. Carter inox. 3 possibilités 
de poses : murale, suspendue ou 
posée.                                                              

20 W H0030001

Destructeurs inox 120 m²
Les insectes attirés par la lumière 
sont exterminés en touchant la grille 
d’électrocution et récupérés dans un 
bac amovible. Carter inox. 3 possibilités 
de poses : murale, suspendue ou 
posée.                                                        

2 x 20 W H0030002

Destructeurs inox 200 m²
Les insectes attirés par la lumière 
sont exterminés en touchant la grille 
d’électrocution et récupérés dans un 
bac amovible. Carter inox. 3 possibilités 
de poses : murale, suspendue ou 
posée.

3 x 20 W H0030003

Destructeurs alu blanc 60 m²
Les insectes attirés par la lumière 
sont exterminés en touchant la grille 
d’électrocution et récupérés dans 
un bac amovible. Carter alu blanc. 
3 possibilités de poses : murale, 
suspendue ou posée.

20 W H0030004

Destructeurs alu blanc 120 m²
Les insectes attirés par la lumière 
sont exterminés en touchant la grille 
d’électrocution et récupérés dans 
un bac amovible. Carter alu blanc. 
3 possibilités de poses : murale, 
suspendue ou posée.

2 x 20 W H0030005

Destructeurs alu blanc 200 m²
Les insectes attirés par la lumière 
sont exterminés en touchant la grille 
d’électrocution et récupérés dans 
un bac amovible. Carter alu blanc. 
3 possibilités de poses : murale, 
suspendue ou posée.

3 x 20 W H0030006

Lampe de rechange
Lampe longue durée pour destructeur 
d’insectes                                                             

20 W H0030007

103

Poubelles
Rubbish bins

Désignation Capacité 
Dimensions            Réf.

Cuve à dechets mobile couvercle 
amovible
Réalisation inox AISI 304, cuve 
cylindrique Ø 390 mm, couvercle 
amovible, capacité 50 litres

50 litres 
H 615 mm

Ø 390
H0020001

Cuve à dechets mobile couvercle 
amovible
Réalisation inox AISI 304, cuve 
cylindrique Ø 450 mm, couvercle 
amovible, capacité 105 litres

105 litres
H 720 mm

Ø 450
H0020002

Poubelle avec couvercle commande  
à pédale
Réalisation inox AISI 304, cuve 
cylindrique Ø 390 mm, couvercle avec 
commande à pédale, capacité 50 litres

50 litres
H 615 mm

Ø 390
H0020003

Poubelle avec couvercle commande  
à pédale
Réalisation inox AISI 304, cuve 
cylindrique Ø 450 mm, couvercle  
avec commande à pédale, capacité  
105 litres

105 litres
H 720 mm

Ø 450
H0020004

Poubelle pince-sacs 110 litres
Réalisation inox AISI 304, système de 
fermeture hermétique à pinces pour 
sac 110 litres, clapet inox avec bandage 
caoutchouc, châssis en tube inox avec 
support sac inférieur, équipé de 2 
roulettes pivotantes

560 x 435 
H 940 mm H0020005

Poubelle porte-sac 110 litres
Réalisation inox AISI 304, support 
cylindrique Ø 390 avec élastique pour 
maintenir sac 110 litres, couvercle avec 
commande à pédale, équipé de  
2 roulettes à l’arrière

H 850 mm
Ø 390 H0020006

Poubelle porte-sac 110 litres
Réalisation inox AISI 304, support 
cylindrique Ø 345 avec élastique pour 
maintenir sac 110 litres, équipé de  
2 roulettes à l’arrière

H 900 mm
Ø 345 H0020007

Container polypropylène avec 
couvercle cde à pedale 
Collecteur en polypropylène, ouverture 
du couvercle par pédale, 2 roues  
à l’arrière

90 litres 
495 x 410 mm H0020008
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Destructeurs d’insectes
Insects killer
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Armoires de stérilisation
Sterilization cabinets

105

Désignation Dimensions
L x P x H Réf.

Armoire 10 couteaux
Réalisation inox, portes pléxiglas, 
lampe longue durée émettant des 
rayons ultraviolets, panier support 
couteaux, minuterie de 0 à 120 min, 
alimentation 230 V                                                           

350 x 125 x 575 H0040001

Armoire 20 couteaux
Réalisation inox, portes pléxiglas, 
lampe longue durée émettant des 
rayons ultraviolets, panier support 
couteaux, minuterie de 0 à 120 min, 
alimentation 230 V                                                       

440 x 125 x 575 H0040002

Armoire 30 couteaux
Réalisation inox, portes pléxiglas, 
lampe longue durée émettant des 
rayons ultraviolets, panier support 
couteaux, minuterie de 0 à 120 min, 
alimentation 230 V 

750 x 125 x 575 H0040003

Lampe de rechange
Lampe longue durée émettant des 
rayons ultraviolets pour armoire de 
stérilisation. Puissance : 15 W

H0040004

Centrale de désinfection
Cleaning unit

Désignation Photos Réf.

Centrale polypro carénée 1 produit 
Centrale carénée par un coffret polypro avec enrouleur de tuyau incorporé, antipollution NF double 
clapet, système VENTURI lavage-rinçage, tuyau qualité alimentaire 15 m, 20 bars à 70°C,  
pistolet antichoc avec raccord rapide, support bidon 5 L                                                   

Photo 1 H0050001

Centrale polypro carénée 2 produits 
Centrale carénée par un coffret polypro avec enrouleur de tuyau incorporé, antipollution NF double 
clapet, système VENTURI lavage-rinçage, tuyau qualité alimentaire 15 m, 20 bars à 70°C,  
pistolet antichoc avec raccord rapide, support bidon 5 L                                          

Photo 2 H0050002

Centrale polypro simplifiée 1 produit 
Centrale carénée par un coffret polypro avec enrouleur de tuyau incorporé, antipollution NF double 
clapet, système VENTURI lavage-rinçage, tuyau qualité alimentaire 15 m, 20 bars à 70°C,  
pistolet antichoc avec raccord rapide, support bidon 5 L                                                           

Photo 3 H0050003

Centrale polypro carénée 1 produit + enrouleur automatique PVC 13 m 
Centrale carénée par un coffret polypro, antipollution NF double clapet, système VENTURI  
lavage-rinçage, tuyau qualité alimentaire, 20 bars à 70°C, pistolet antichoc avec raccord rapide,  
support bidon 5 L, enrouleur automatique avec support mural pivotant                                                           

Photo 4 H0050004

Centrale polypro carénée 2 produits + enrouleur automatique PVC 13 m 
Centrale carénée par un coffret polypro, antipollution NF double clapet, système VENTURI  
lavage-rinçage, tuyau qualité alimentaire, 20 bars à 70°C, pistolet antichoc avec raccord rapide,  
support bidon 5 L, enrouleur automatique avec support mural pivotant                                                           

H0050005

Centrale polypro simplifiée 1 produit + enrouleur automatique PVC 13 m 
Centrale carénée par un coffret polypro, antipollution NF double clapet, système VENTURI  
lavage-rinçage, tuyau qualité alimentaire, 20 bars à 70°C, pistolet antichoc avec raccord rapide,  
support bidon 5 L, enrouleur automatique avec support mural pivotant                                                          

H0050006

Centrale polypro carénée 
1 produit

H0050001
Photo 1

 

Centrale polypro carénée  
2 produits 
H0050002

Photo 2
 

Centrale polypro simplifiée  
1 produit 

H0050003
Photo 3

 

Centrale polypro carénée  
1 produit + enrouleur  

automatique PVC 13 m
H0050004

Photo 4
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Centrale de désinfection
Cleaning unit

Pistolet
H0050010

Photo 1
 

Enrouleur PVC
H0050011

Photo 2
 

Enrouleur inox
H0050012

Photo 3
 

Lave-bottes et tabliers
Shoe and apron washer

Désignation Dimensions
 L x P x H Réf.

Lave-botte à pédale
Réalisation inox AISI 304, 
déclenchement de l’eau par pression 
sur pédale, brosse avec flexible 
d’alimentation L. 1,50 m, évacuation 
avec syphon, équipé de vérins de 
réglage inoxydabe                                                                

610 x 400 x 600 H0060001

Lave-botte à pédale avec doseur  
de savon type Venturi
Réalisation inox AISI 304, 
déclenchement de l’eau par pression 
sur pédale, brosse avec flexible 
d’alimentation L. 1,50 m, évacuation 
avec syphon, équipé de vérins de 
réglage inoxydabe                                                         

610 x 400 x 600 H0060007

Lave-botte 1 poste 
Réalisation inox AISI 304, 
déclenchement de l’eau par vanne 1/4 
tour, brosse avec flexible d’alimentation 
L. 1,50 m, évacuation avec syphon, 
avec tube repose pied soudé, équipé de 
vérins de réglage inoxydabe

600 x 500 x 1100 H0060002

Lave-botte 2 postes
Réalisation inox AISI 304, 
déclenchement de l’eau par vanne 1/4 
tour, brosse avec flexible d’alimentation 
L. 1,50 m, évacuation avec syphon, 
avec tube repose pied soudé, équipé de 
vérins de réglage inoxydabe

1200 x 500 x 1100 H0060003

Lave-botte 3 postes
Réalisation inox AISI 304, 
déclenchement de l’eau par vanne 1/4 
tour, brosse avec flexible d’alimentation 
L. 1,50 m, évacuation avec syphon, 
avec tube repose pied soudé, équipé de 
vérins de réglage inoxydabe.

1600 x 500 x 1100 H0060004

Lave-botte et tablier 1 poste
Réalisation inox AISI 304, 
déclenchement de l’eau par vanne 1/4 
tour, brosse avec flexible d’alimentation 
L. 1,50 m, évacuation avec syphon, 
avec tube repose pied soudé, crochet 
support tabliers, équipé de vérins de 
réglage inoxydabe 

1200 x 700 x 1800 H0060005

Lave Tablier 1 poste 
Réalisation inox AISI 304, 
déclenchement de l’eau par vanne 1/4 
tour, brosse avec flexible d’alimentation 
L. 1,50 m, évacuation avec syphon, 
crochet support tabliers, équipé de 
vérins de réglage inoxydabe                                                              

1200 x 500 x1800 H0060006
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Désignation Photos Réf.

Centrale polypro carénée 1 produit + enrouleur automatique Inox 20 m 
Centrale carénée par un coffret polypro, antipollution NF double clapet, système VENTURI  
lavage-rinçage, tuyau qualité alimentaire, 20 bars à 70°C, pistolet antichoc avec raccord rapide,  
support bidon 5 L, enrouleur automatique avec support mural pivotant                                                   

H0050007

Centrale polypro carénée 2 produits + enrouleur automatique Inox 20 m 
Centrale carénée par un coffret polypro, antipollution NF double clapet, système VENTURI  
lavage-rinçage, tuyau qualité alimentaire, 20 bars à 70°C, pistolet antichoc avec raccord rapide,  
support bidon 5 L, enrouleur automatique avec support mural pivotant       

H0050008

Centrale polypro simplifiée 1 produit + enrouleur automatique Inox 20 m 
Centrale carénée par un coffret polypro, antipollution NF double clapet, système VENTURI  
lavage-rinçage, tuyau qualité alimentaire, 20 bars à 70°C, pistolet antichoc avec raccord rapide,  
support bidon 5 L, enrouleur automatique avec support mural pivotant       

H0050009

Pistolet 
Pistolet laiton avec revètement antichoc bleu + raccord rapide Ø 12 mâle                                                           Photo 1 H0050010

Enrouleur PVC 
Enrouleur automatique polypro, tuyau Ø 12, longueur 13 m + 2 m d’alimentation,  
support mural pivotant                                                          

Photo 2 H0050011

Enrouleur inox 
Enrouleur automatique inox, tuyau Ø 12, longueur 20 m + 2 m d’alimentation, support mural pivotant                                                           Photo 3 H0050012
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Dimensions           
 L x l x H Dessus inox plein

Réf.

1000 x 450 x 550 H0080001

1200 x 450 x 550 H0080002

1400 x 450 x 550 H0080003

1600 x 450 x 550 H0080002

1800 x 450 x 550 H0080003

2000 x 450 x 550 H0080002

2200 x 450 x 550 H0080003

2400 x 450 x 550 H0080002

2600 x 450 x550 H0080003

2800 x 450 x 550 H0080002

Dimensions            
 L x l x H Dessus inox bareaudé

Réf.

1000 x 450 x 550 H0090001

1200 x 450 x 550 H0090002

1400 x 450 x 550 H0090003

1600 x 450 x 550 H0090002

1800 x 450 x 550 H0090003

2000 x 450 x 550 H0090002

2200 x 450 x 550 H0090003

2400 x 450 x 550 H0090002

2600 x 450 x550 H0090003

2800 x 450 x 550 H0090002

Dimensions            
 L x l x H

Dessus PEHD plein 
épaisseur 20 mm

Réf.

1000 x 450 x 550 H0100001

1200 x 450 x 550 H0100002

1400 x 450 x 550 H0100003

1600 x 450 x 550 H0100002

1800 x 450 x 550 H0100003

2000 x 450 x 550 H0100002

2200 x 450 x 550 H0100003

2400 x 450 x 550 H0100002

2600 x 450 x550 H0100003

2800 x 450 x 550 H0100002

Banc
Bench
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Réalisation inox AISI 304 

Piètements inox tube 30 x 30 mm avec traverse basse de renfort

6 pieds à partir de L 2200 mm 

Équipé de vérins de réglage

Dimensions            
 L x l x H

Dessus PEHD bareaudé
épaisseur 20 mm

Réf.

1000 x 450 x 550 H0110001

1200 x 450 x 550 H0110002

1400 x 450 x 550 H0110003

1600 x 450 x 550 H0110002

1800 x 450 x 550 H0110003

2000 x 450 x 550 H0110002

2200 x 450 x 550 H0110003

2400 x 450 x 550 H0110002

2600 x 450 x550 H0110003

2800 x 450 x 550 H0110002

Banc range chaussures
Shoes cupboard 
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Dimensions            
 L x l x H Nombres de casiers Dessus inox

Réf.

1000 x 600 x 500 6 X 2 H0120001

1300 x 600 x 500 8 X 2 H0120002

1600 x 600 x 500 10 X 2 H0120003

1900 x 600 x 500 12 X 2 H0120004

2200 x 600 x 500 14 X 2 H0120005

2500 x 600 x 500 16 X 2 H0120006

Dimensions            
 L x l x H Nombres de casiers Dessus PEHD

Réf.

1000 x 600 x 500 6 X 2 H0130001

1300 x 600 x 500 8 X 2 H0130002

1600 x 600 x 500 10 X 2 H0130003

1900 x 600 x 500 12 X 2 H0130004

2200 x 600 x 500 14 X 2 H0130005

2500 x 600 x 500 16 X 2 H0130006
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Réalisation inox AISI 304 

Séparation dimensions 300 x 300 sur 2 niveaux : 
face avant et arrière

Équipé de vérins de réglage

Tabouret
Stand
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Dimensions           
 L x l x H Dessus inox plein

Réf.

300 x 300 x 700 H0070001

400 x 400 x 700 H0070002

500 x 500 x 700 H0070003

Réalisation inox AISI 304 

Structure tube 30 x 30 mm et traverse basse de renfort

Équipé de vérins de réglage
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